GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU
YAN DAL PROGRAMI DERSLERI

Giiz Yariyih Dersleri T U K AKTS
GMS101 GASTRONOMi BILIMINE 4 0 4 4
GIRIS
GMS109 TEMEL MUTFAK BILGISI 3 0 3 3
GMS201 MENU PLANLAMA 2 0 2 2
GMS203 GASTRONOMI TURIZMI 2 0 2 2
GMS205 YIYECEK iCECEK SERVISI | 2 0 2 2
DIL201 MESLEKI INGILIZCE 3 0 3 2
GMS301 GASTRONOMI TRENDLERI | 3 0 3 3
VE SURDURULERBILIRLIK
GMS307 DUYUSAL 2 2 3 3
DEGERLENDIRME
TOPLAM 21 2 21 21
Bahar Yariyili Dersleri T U K AKTS
GMS102 BESLENME ILKELERI VE 2 2 3 3
UYGULAMALARI
GMS104 GIDA HAZIRLAMA VE 2 5 4 5
PiSIRIM TEKNIKLERI
GMS110 GIDA HIJYENI VE 2 2 3 3
SANITASYON
GMS112 TURIZM ISLETMECILIGI 2 0 2 2
DiL202 MESLEKI INGILIZCE Il 3 0 3 2
GMS206 GASTRONO_IVI_i 2 0 2 2
SOSYOLOJISI
GMS308 BANKET VE 3 0 3 3
ORGANIZASYON
GMS310 GASTRONOMI 4.0 2 0 2 2
TOPLAM 19 9 22 22

1. Yan dal egitimi stiresince en az 21 kredilik ders alinmasi zorunludur.

2.Yan dal derslerini alip basarisiz olan 6égrenciler, bir sonraki yil ayni dersi veya
baska bir dersi secebilirler.



